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Ciao, 
sono Carlo

La storia
di A Tavola!

Sono cresciuto ammirando la passione e l’amore che i miei nonni e 
genitori mettevano nel preparare un alimento così unico e speciale. wUn 
alimento capace di rendere speciale la quotidianità, di unire e spingere 
alla conversazione e alla condivisione. La Pasta.
Per questo ho deciso, insieme alla mia famiglia, di portarla nei luoghi più 
popolari delle città: i mercati.
I nostri furgoni colorati tra i banchi del mercato identificano non solo il 
nostro brand ma la nostra personalità. Siamo una grande famiglia allargata 
che accoglie a braccia aperte chi condivide i nostri stessi valori.

Un concept, una rete, una famiglia, un’espressione che richiama gioia e 
voglia di condivisione. Seduti a tavola. È proprio qui che trascorriamo i 
momenti a cui siamo più legati. Profumi, ricordi d’infanzia e della mamma 
o della nonna che ci gridano che “è pronto!”. Le persone a cui vogliamo 
bene intorno a noi e un piatto caldo e confortante da condividere tutti 
insieme, tra chiacchiere, risate e quotidianità.
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I benefit 
di A Tavola!
Produciamo diverse linee di pasta e prodotti gastronomici che vadano 
incontro ai gusti di tutti. Dalla pasta fresca o secca, a quella ripiena e ai sughi 
e prodotti di gastronomia, le nostre proposte rappresentano i sapori più 
autentici dal nord al sud Italia. Di fianco ai prodotti più tradizionali ci sono 
anche tante alternative vegetariane e adatte ad alcune intolleranze.

Siamo produttori seriali di pasta. La produciamo tutti i giorni nel nostro 
stabilimento a Rivalta per consegnarla fresca spediamo giornalmente 
rispettando la catena del freddo non solo in Italia, ma anche in Francia, 
Germania, Svizzera, Spagna e Belgio.

In tutto ciò i clienti sono assistiti dall’addetta alle vendite che oltre 
a monitorare l’ordine, informa sulle novità del momento secondo la 
stagionalità. Inoltre, offriamo un servizio di customer care in tutto il 
processo post-vendita.

7

Agnolotti del Plin,
la ricetta tradizionale, pag.18

7

Qualità
I nostri prodotti sono tanti, freschi 

e senza conservanti aggiunti, 
preparati con materie prime di 
qualità, curati con sapienza e 

passione. Pasta fresca ogni giorno. 

Controllo 
Tracciabilità delle materie prime 

e costante verifica della qualità in 
tutti i momenti della produzione. 

Da A Tavola! la tecnica è al servizio 
della tradizione.

Servizio
Contatto telefonico diretto con il 

Pastificio per l’assistenza, gli ordini 
e le spedizioni.
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Sciuscià,
impiattamento con cicoria e olive, pag.13

Una storia di sapori, profumi ed ingredienti 
del territorio. I fatti a mano di A Tavola ripercorrono 

antiche e preziose ricette regionali, rivisitate in chiave 
moderna e innovativa.
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Fatti a mano

11

Oss Buss,
impiattamento con ragù bianco, pag.10

11

Fazzoletto fatto a mano ripieno di ossobuco e Gremolada, un intingolo 
di prezzemolo, acciughe e limone. Tutto racchiuso in una sfoglia di farina 
impreziosita di pistilli di zafferano.

ll nome Oss Buss è ispirato al termine slang della ricetta dell’ossobuco 
milanese che è stata menzionata dal più importante gastronomo italiano 
di fine 800, Pellegrino Artusi.

Codice 1146 Codice 3146

Shelf life 21 gg Shelf life 21 gg

CONFEZIONATO

200 gVaschetta 800 gATM

Oss buss

Fazzoletto fatto a mano ripieno di ossobuco e Gremolada, un intingolo 
di prezzemolo, acciughe e limone. Tutto racchiuso in una sfoglia di farina 
impreziosita di pistilli di zafferano.

ll nome Oss Buss è ispirato al termine slang della ricetta dell’ossobuco 
milanese che è stata menzionata dal più importante gastronomo italiano 
di fine 800, Pellegrino Artusi.

CONFEZIONATO

Oss buss

Portofino

Pansotto ligure con borragine, bietoline bio a chilometro zero, aglio 
di Vessalico e maggiorana con impasto di farina Senatore Cappelli 
agli spinaci.

Il nome Portofino indica l’ispirazione ligure degli ingredienti che 
farciscono il raviolo, tra cui la maggiorana, simbolo di Portofino e l’aglio 
di Vessalico, presidio slow food. 

Codice 1268 Codice 3268

Shelf life 21 gg Shelf life 21 gg

CONFEZIONATO

200 gVaschetta 800 gATM

CONFEZIONATO
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Fatti a mano

Spaghetti alla chitarra,
impiattamento con sugo di pomodoro e burrata, pag.7

12

Tortello realizzato a mano con una sfoglia di farina di grano arso e ripieno 
di cicoria ripassata e uvetta, ricetta tipica romana.

Il tortello rappresenta il Lazio con la tipica cicoria ripassata e il grano 
arso, di origine antichissima, che era composto dai resti delle mietiture 
che venivano bruciate nei campi.

Codice 1234 Codice 3234

Shelf life 21 gg Shelf life 21 gg

CONFEZIONATO

200 gVaschetta 800 gATM

Nerone

che venivano bruciate nei campi.

CONFEZIONATO

12

Nerone,
impiattamento con burro, acciughe e taralli, pag.13

12

Sciuscià

Tortello Fatto A Mano con Ragù Napoletano, un ripieno di carne di manzo 
cotta per quattro ore a cui viene aggiunta la cipolla che durante la lunga 
cottura ne rilascia dolcezza e sapore.

ll nome Sciuscià è la pronuncia napoletana della figura del “Shoe 
Shine”, ossia lustratore di scarpe, nata nelle aree portuali di inizio 900.

Codice 1117 Codice 3117

Shelf life 21 gg Shelf life 21 gg

CONFEZIONATO

200 gVaschetta 800 gATM

Sciuscià

Tortello Fatto A Mano con Ragù Napoletano, un ripieno di carne di manzo 
cotta per quattro ore a cui viene aggiunta la cipolla che durante la lunga 
cottura ne rilascia dolcezza e sapore.
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Fatti a mano

Codice 1118 Codice 1118

Shelf life 21 gg Shelf life 21 gg

CONFEZIONATO

200 gVaschetta 800 gATM

14

Portofino,
impiattamento con pomodori datterini, pag.10

14

Codice 1119 Codice 3119

Shelf life 21 gg Shelf life 21 gg

CONFEZIONATO

200 gVaschetta 800 gATM

Stracciatella e zucchine

Raviolo speciale fatto a mano con pasta alla barbabietola che racchiude 
un ripieno di zucchine cotte a bassa temperatura, stracciatella e basilico 
genovese DOP.

Fazzoletto fatto a mano con una sfoglia di farina Senatore Cappelli e 
Antiqua macinata a pietra. 
Il ripieno è composto da robiola di Roccaverano, un tipico formaggio 
di latte crudo composto maggiormente da latte caprino. Il suo sapore 
acidulo deriva dai giorni di maturazione della robiola, il tutto è arricchito 
con tartufo nero che ne sottolinea il sapore.

Roccaverano e tartufo

CONFEZIONATO

Il ripieno è composto da robiola di Roccaverano, un tipico formaggio 
di latte crudo composto maggiormente da latte caprino. Il suo sapore 
acidulo deriva dai giorni di maturazione della robiola, il tutto è arricchito 
con tartufo nero che ne sottolinea il sapore.

un ripieno di zucchine cotte a bassa temperatura, stracciatella e basilico 
genovese DOP.
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Fatti a mano

Spighe piacentine

Raviolo verde all’alga spirulina ripieno di orata e patate arrostite 
profumate all’aglio e alloro.

“Il tortello con la coda”, tipico della cucina piacentina ripieno di spinaci al 
burro, ricotta fresca vaccina e noce moscata. 

Codice 1128

Codice 1235

Codice 3128

Codice 3235

Shelf life 21 gg

Shelf life 21 gg

Shelf life 21 gg

Shelf life gg

CONFEZIONATO

CONFEZIONATO

200 gVaschetta

200 gVaschetta

800 gATM

800 gATM

Orata e patate

17

Roccaverano,
impiattamento con burro e salvia, pag.15

17

Raviolo verde all’alga spirulina ripieno di orata e patate arrostite 

Orata e patate
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Agnolotti piemontesi,
impiattamento con sugo alla carbonara, pag. 18

18 19

La pasta ripiena di A Tavola, ingredienti freschi 
e genuini, racchiusi in una sfoglia di pasta leggera 

e saporita, che utilizza farine pregiate e uova fresche.
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Pasta ripienaPasta ripiena

SPECIALITÀ PIEMONTESE

SPECIALITÀ PIEMONTESE

Bovino, maiale al forno e verdure per un ripieno ricco 
e saporito.

Codice 0102 Codice 3102

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

Agnolotti del Plin

Tre arrosti (bovino, maiale e pollo) valorizzati dal 
sapore del cavolo verza e degli spinaci.

Codice 0101 Codice 3101

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

Agnolotti piemontesi

SPECIALITÀ PIEMONTESE

SPECIALITÀ PIEMONTESE

Raviolini ripieni di bovino a maiale arrosto

Una rivisitazione del tradizionale agnolottino del plin, 
con un ripieno di fonduta di formaggio, ricotta e spinaci.

Codice 0103 Codice 3103

Codice 3229

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

1 kgATM

Raviolini langaroli

Plin di magro



22

Pasta ripiena

SPECIALITÀ PIEMONTESE

Tortellini con un ripieno di carne e mortadella.

Codice 0104 Codice 3104

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

Tortellini mignon

Un ripieno ricercato, in cui il sapore della fonduta di 
formaggi è esaltata dalle note del tartufo. 

Codice 3237

Shelf life 21 gg

CONFEZIONATO

1 kgATM

Plin formaggio e tartufo

23

Cime di rapa e salsiccia ,
impiattamento con polpette e porri, pag.36

23
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Pasta ripienaPasta ripiena

Tortelli ripieni di prosciutto crudo e bovino arrosto.

Codice 0109 Codice 3109

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

Tortelli speciali
crudo e formaggio

Ricetta tradizionale lombarda, con un ripieno di arrosto 
di bovino insaporito dalla pancetta.

Codice 0106 Codice 3106

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

Casoncelli

Girasoli ripieni di gamberetti e zucchine con sfoglia 
rossa al pomodoro. 

Codice 0132 Codice 3132

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

Gamberetti e zucchine

Un  ripieno a base di salmone racchiuso in una pasta 
al nero di seppia.

Codice 0125 Codice 3125

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

Ravioli neri al salmone

SENZA LATTICINI
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Pasta ripiena

26

Basilico e pinoli,
impiattamento con salsa di noci, pag.25

26

Codice 0202 Codice 3202

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

Ravioli a forma di cuore con ripieno di basilico, pinoli 
e ricotta. 

Basilico e pinoli

Il classico raviolo di magro, ripieno di formaggio, 
ricotta e spinaci.

Codice 0201 Codice 3201

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

Ravioli ricotta e spinaci
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Pasta ripienaPasta ripiena

Ravioli ripieni di funghi porcini, ricotta ed erbe 
aromatiche.

Codice 0211 Codice 3211

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

Ravioli con funghi porcini

La bontà della borragine fresca valorizzata dal gusto 
delle noci, una combinazione unica.

Codice 0203 Codice 3203

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

Borragine e noci

Ravioli ripieni con melanzane, pomodori secchi, 
mozzarella e basilico. 

Codice 0230 Codice 3230

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

Parmigiana

Ravioli con zucchine e ricotta fresca.

Codice 0227 Codice 3227

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

Ravioli di zucchine



30

Pasta ripiena

Mezzelune di sfoglia al pomodoro con ripieno di 
pomodoro, basilico e mozzarella.

Codice 0254 Codice 3254

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

Caprese

Tortelloni con sfoglia verde ripieni di spinaci, ricotta 
e mozzarella.

Codice 0200 Codice 3200

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

Tortelloni mozzarella 
e spinaci

31

Tortelloni prosciutto crudo e formaggio,
impiattamento con sugo di pomodoro e basilico, pag.31

31
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Pasta ripienaPasta ripiena

Una combinazione classica in cui il gusto tipico del 
formaggio erborinato viene esaltato dalle noci. 

Codice 0216 Codice 3216

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

Gorgonzola e noci

Triangoli ripieni di mozzarella, stracchino e fontal.

Codice 0205 Codice 3205

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

Ravioli ai formaggi

Tortelloni con sfoglia al pomodoro, ripieno con 
prosciutto crudo e formaggio.

Codice 0305 Codice 3305

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

Prosciutto crudo 
e formaggio

Triangoli con prosciutto cotto alle erbe e fontal.

Codice 0301 Codice 3301

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

Valdostani cotto e fontal
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Pasta ripienaPasta ripiena

Margherite con fichi e prosciutto crudo. 

Codice 0326 Codice 3326

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

Fichi e prosciutto crudo

Saporiti triangolini ripieni di speck.

Codice 0306 Codice 3306

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

Triangolini allo speck

Quadratone ripieno di scarola, spinaci e formaggio 
di pecora.

Codice 0233 Codice 3233

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

Maremmani

Un raviolo extralarge con un ripieno che strizza l’occhio 
alla cucina tipica sarda.

Codice 0218 Codice 3218

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

Sardi ricotta e limone
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Pasta ripiena

36

Caprese,
impiattamento con sugo di pomodoro e olive, pag. 28

36

FARINA DI GRANO SARACENO

PRODOTTO STAGIONALE

Ravioli ripieni di zucca, amaretti e ricotta.

Codice 0206 Codice 3206

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

Zucca e amaretti

Un raviolo tondo a base di pecorino e prezzemolo con 
una sfoglia di farina di grano saraceno. 

Codice 0258 Codice 3258

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

Schiaffoni
ricotta e prezzemolo
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Pasta ripienaPasta ripiena

Girasoli con ricotta fresca e asparagi.

Ravioli  con sfoglia agli spinaci ripiena di cime di rapa 
fresche e salsiccia.

Codice 0214

Codice 0370

Codice 3214

Codice 3370

Shelf life 12 gg

Shelf life 12 gg

Shelf life 21 gg

Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO

SUPERFRESCO

CONFEZIONATO

CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart

2 kgSfuso cart

1 kgATM

1 kgATM

Asparagi

Cime di rapa e salsiccia

PRODOTTO STAGIONALE

SENZA LATTICINI PRODOTTO STAGIONALE

Ravioli con ripieno di funghi porcini brasati, tartufo 
nero e ricotta.

Ravioli con sfoglia con farina di castagne ripiena di 
castagne cotte e pancetta arrosto.

Codice 0316

Codice 0212

Codice 3316

Shelf life 12 gg

Shelf life 21 gg

Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO

CONFEZIONATO

CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart

1 kgATM

1 kgATM

Schiaffoni neri 
ai funghi e tartufo

Castagne e pancetta

FARINA DI CASTAGNE PRODOTTO STAGIONALE
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Paccheri,
impiattamento con salsa di pistacchi, pag. 49

40

La pasta fresca di A Tavola, farine pregiate con 
sfoglie ruvide adatte ad ogni tipo di condimento.



SPECIALITÀ PIEMONTESE

43

Pasta fresca

42

Pasta fresca

UOVA FRESCHE

UOVA FRESCHE

Impasto con uova fresche, ideali con sughi tradizionali.

La caratteristica forma tubolare e la superficie rigata li 
rende perfetti ad essere immersi nel sugo. 

Codice 0603

Codice 0125

Codice 3603

Codice 3125

Shelf life 12 gg

Shelf life 12 gg

Shelf life 16 gg

Shelf life 16 gg

SUPERFRESCO

SUPERFRESCO

CONFEZIONATO

CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart

2 kgSfuso cart

1 kgATM

1 kgATM

Tagliatelle larghe

Tagliolini

UOVA FRESCHE

UOVA FRESCHE

Pasta con aggiunta di uova fresche, si presta a 
condimenti a base di sughi di carne. 

Spaghetti realizzati con la chitarra, un attrezzo della 
cucina abruzzese.

Codice 0604 Codice 3604

Codice 3613

Shelf life 12 gg Shelf life 16 gg

Shelf life 16 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

1 kgATM

Pappardelle

Spaghetti alla chitarra
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Pasta fresca

La ricetta tradizionale delle tagliatelle arricchita dal 
basilico, per un gusto fresco e leggero.

Codice 0625

Shelf life 16 gg

CONFEZIONATO

1 kgATM

Tagliatelle al basilico

Simili agli spaghetti alla chitarra per forma e sezione, 
più sottili ma ugualmente gustosi. 

Tonnarelli

Codice 3629

Shelf life 16 gg

CONFEZIONATO

1 kgATM

UOVA FRESCHE

UOVA FRESCHE

45

Spaghetti alla chitarra,
impiattamento con sugo di pomodoro e burrata, pag.41

45
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Pasta fresca

46

Cavatelli,
impiattamento con ragù, pag.48

46

L’impasto tradizionale dei tagliolini, reso ancora più 
appetitoso dal nero di seppia.

Il classico rigatone con superficie ruvida adatto ad 
ogni tipo di sugo.

Codice 3629

Codice 0401

Shelf life 16 gg

Shelf life 21 gg

CONFEZIONATO

CONFEZIONATO

1 kgATM

1 kgATM

Taglioli al nero di seppia

Rigatoni ruvidi

UOVA FRESCHE

UOVA FRESCHE
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Pasta fresca

Solo semola di grano duro e acqua per questa pasta 
famosa nel mondo, tipica della regione Puglia.

Codice 0450 Codice 3450

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

3 kgSfuso cart 1 kgATM

Orecchiette

Versione extralarge dei classici fusilli con uova fresche, 
perfetti per accompagnare sughi tradizionali.

Codice 0420

Shelf life 21 gg

CONFEZIONATO

1,25 kgATM

Fusilloni

UOVA FRESCHE

49

Tonnarelli,
impiattamento con burro al tartufo e pepe nero, pag.42

4949
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Pasta fresca

50

Pasta fresca

Il tipico formato di origine ligure composto da semola 
ed acqua. 

Codice 3453

Shelf life 21 gg

1 kgATM

Trofie

Codice 0452

Codice 0453

Codice 3452

Shelf life 12 gg

Shelf life 12 gg

Shelf life 21 gg

CONFEZIONATO

CONFEZIONATO

2 conf. x 1,5 kgATM

2 conf. x 1,5 kgATM

1 kgATM

I cavatelli sono una pasta fresca tipica del sud Italia.

Cavatelli

Codice 0417

Shelf life 21 gg

CONFEZIONATO

1,25 kgATM

Esempi della migliore tradizione culinaria napoletana, 
perfetti da gustare al meglio con sughi ricchi e corposi.

Paccheri

Pasta con semola di grano duro.

Codice 0461 Codice 0462

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

2 kgSfuso cart 1 kgATM

Maccheroni al ferretto
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Pasta fresca

52

Mezze maniche,
impiattamento con pomodoro, olive e polvere di taralli, pag.51

52

Mezze maniche

Codice 3416

Shelf life 21 gg

CONFEZIONATO

1,25 kgATM

Realizzati con semola di grano duro lavorata in Italia.

Codice 0404

Shelf life 21 gg

CONFEZIONATO

1,25 kgATM

Calamarata 
al nero di seppia

Semola di grano duro con nero di seppia.
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Pasta fresca

55

Calamarata,
impiattamento con pesce spada, pomodorini e zucchine, pag. 56

55

Il classico gnocco di patate reso più particolare e 
ancora più sfizioso grazie al basilico.

Codice 0502 Codice 3502

Shelf life 21 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

3 kgSfuso cart 1 kgATM

Gnocchi classici

Gnocchi al basilico

Codice 0501 Codice 3501

Shelf life 21 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

3 kgSfuso cart 1 kgATM

Ne esistono molteplici varianti in tantissimi paesi: 
quelli più diffusi in Italia sono a base di patate. 
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Pasta fresca

I classici gnocchi con il 15% di farina di patate viola 
che gli conferisce un colore particolare.

Codice 0514 Codice 3514

Shelf life 12 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

3 kgSfuso cart 1 kgATM

Chicche di patate viola

57

Tagliolini,
impiattamento con crema di zucchine e pesce spada, pag.40

57

Gnocchettini di farina di patate.

Codice 0520 Codice 3520

Shelf life 21 gg Shelf life 21 gg

SUPERFRESCO CONFEZIONATO

3 kgSfuso cart 1 kgATM

Chicche di patate



Fatti a mano

Oss Buss
Portofino
Nerone
Sciuscià
Roccaverano e tartufo
Stracciatella e zucchine
Orata e patate
Spighe piacentine

Pasta ripiena

Agnolotti piemontesi
Agnolotti del plin
Raviolini langaroli
Plin di magro
Plin formaggio e tartufo
Tortellini mignon
Casoncelli
Tortelli speciali crudo e formaggio
Ravioli neri al salmone
Gamberetti e zucchine
Ravioli ricotta e spinaci
Basilico e pinoli
Borragine e noci
Ravioli con funghi porcini
Ravioli di zucchine
Parmigiana
Tortelloni mozzarella e spinaci
Caprese
Ravioli ai formaggi
Gorgonzola e noci
Valdostani cotto e fontal
Prosciutto crudo e formaggio
Triangolini allo speck
Fichi e prosciutto crudo
Sardi ricotta e limone
Maremmani
Schiaffoni ricotta e prezzemolo
Zucca e amaretti
Asparagi 
Cime di rapa e salsiccia
Schiaffoni neri ai funghi e tartufo
Castagne e pancetta

10
10
13
13
15
15
16
16

20
20
21
21
22
22
24
24
25
25
27
27
28
28
29
29
30
30
32
32
33
33
34
34
35
35
37
37
38
38
39
39

Pasta fresca

Tagliatelle larghe
Tagliolini
Pappardelle
Spaghetti alla chitarra
Tonnarelli
Tagliatelle al basilico
Tagliolini al nero di seppia
Rigatoni ruvidi
Fusilloni
Orecchiette
Cavatelli
Trofie
Maccheroni al ferretto
Paccheri
Mezze maniche 
Calamarata 
Gnocchi classici
Gnocchi al basilico
Chicche di patate
Chicche di patate viola

42
42
43
43
44
44
47
47
48
48
50
50
51
51
53
53
54
54
56
56
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